
Vorspeisen

Beilagensalat j,3 vegetarisch,vegan
knackig frischer Salatmix mit Gurke,

Tomate, Frühlingszwiebeln und Paprika
5,90 €

   „Ziegenpeter“ f,j,3, 
vegetarisch

Mit Honig grainierter Ziegenkäse auf 
knackigem Salatmix

9,20 €

Salate

  Salat „Ziege“ f,j,3 vegetarisch
Fruchtig-knackiger Salatmix mit Gurke, 

Tomate, Frühlingszwiebeln und 
Paprika dazu mit Honig gratinierter Zie-

genkäse
19,80 €

Salat „Lachs“ i,j,3
Knackiger Salatmix mit Gurke, Tomate, 

Frühlingszwiebeln und Paprika dazu ge-
bratenes Lachsfilet

19,90 €

Alle Salat werden mit hausgemachtem 
Essig-Öl-Senfdressing serviert.

Suppen

Cremige Kürbis-Ingwersuppe f,m 

vegetarisch
mit Kürbiskernen und Kernöl 

verfeinert
6,90 €

Herzhafte Zwiebelsuppe a,f,m,1, 
klassisch mit Käse überbacken

 8,90 €

Pasta

   Bandnudeln „Lachs“ a,f,g,i,j,k

Würfel vom Lachsfilet 
mit Tomate in 

Sahnesoße, Rucola
 dazu Bandnudeln

19,90 €

Bandnudeln „Gemüse“ 
a,f,g,i,j,k vegetarisch / vegan

Bandnudeln mit Gemüse,
Tomate, Frühlingszwieblen in 

Papirka-Currysoße dazu Rucola
15,90 €

Dieses Gericht bieten wir auch 
vegan an, mit Fettucine aus Kichererbsen, 
bitte Informieren Sie unser Servicepersonal 
wenn Sie dieses Gericht Vegan wünschen.

Kindergerichte

Bandnudeln mit pikanter Paprika Currysoße 
a,g,j,k,m

6,00 € 

6 Chicken Wings mit Pommes a
8,40 € 

Kinderschnitzel mit Pommes a,e,f,g

6,30 €



Fleisch

Bienefeld´s Currywurst j,m,3,12

Kross gebratene Bratwurst dazu 
hausgemachte-pikante Paprika-Currysoße 

und Pommes
12,00 €   

+ extra Bratwurst 16,80 € 

Schnitzel „Wiener Art“a,e,f,g,j,3

Paniertes Schweineschnitzel, knusprig in 
der Pfanne gebraten dazu Pommes und 

Salat
16,00 €

Champignonschnitzel a,f,g,j,m,3

Paniertes Schweineschnitzel, knusprig in 
der Pfanne gebraten mit 

Champignonrahmsoße, Pommes und Salat
18,90 €

Rheinischer Sauerbraten vom Rind f,j,m,16 
mit einer herzhaften Rosinensoße,

Kartoffelstampf und Rotkohl
24,90 €

Dessert

„Brownie“ 
mit einer Kugel Vanilleeis a,g,f

6,90 €

Hausgemachter Apfelstrudel a,f,g

mit Vanillesoße und Sahne
7,90 €

„Heiße Liebe“ f,g
Vanilleeis mit heißen Kirschen 

und Sahne
6,90 €

„Süsse Verführung“ f,g
Zwei Kugeln Vanilleeis mit Salted 

Caramellikör und Sahne
6,90 €

„Schwarzwaldbecher“
Kirschkompott mit einer Kugel Vanilleeis 

und Schokoladensoße
6,90 €

Fisch

Lachsfilet f,i,j,3
gebratenes Lachsfilet auf Wirsinggemüse 

und Kartoffelstampf
25,80 € 

Fischcurry i,j,3
pikantes Thaicurry mit Kokos-Tomaten-

soße, Kartoffelstampf und Salat
22,90 €  

Rheinische Muscheln (a,b,c,i,l,m,) 
Vorbestellung empfohlen! 

Miesmuscheln in pikantem Weißwein-
Wurzelgemüsesud 

mit Schwarzbrot und Butter
18,90 €

JEDEN FREITAG 

Knuspriger Backfisch a,g,i,j,k,1,2,3  

mit Pommes und 
hausgemachte Remoulade

14,90 € 

Backfisch mit Salat und Remoulade 
a,f,g,i,j,k,1,2,3

10,90 €

Backfisch mit hausgemachtem 
Kartoffelsalat und Remoulade a,g,i,j,k,1,2,3

14,90 € 
(jeden 1. Freitag im Monat)



Gans und Wild

Gänsebrust (a,f,g,m)

mit hausgemachtem Rotkohl, Rosenkohl, 
hausgemachten Kartoffelklößen und Soße 

26,90 €

Gänsekeule (a,f,g,m)

mit hausgemachtem Rotkohl, Rosenkohl, 
hausgemachten Kartoffelklößen und Soße 

26,90 €

Hirschedelgulasch 
mit Spätzle, Rotkohl und Preiselbeerbirne

xx,xx €

Wildschweinbratwurst 
auf Wirsinggemüse und Kartoffelstampf

xx,xx €

Weinempfehlung 
zu Gans und Wild

Domaine d‘Hondrat
100 % Merlot, 2022 

Pay´s d`Oc, Languedoc, 
Frankreich, trocken

0,2 l 6,90 €
0,75 l 23,50 €

3-Gang-Menü 
)

Kürbis-Ingwersuppe mit 
Kernen und Kernöl

***
wahlweise:

Gänsebrust oder Keule 
mit Beilagen

*** 
„Schwarzwaldbecher“

Kirschkompott mit einer Kugel Vanilleeis und Schokoladensoße
36,- € 

Wir kochen Ihre Weihnachtsessen. 
Vorgegart und vakuumverpackt zum selbst 

erwärmen. 

• Vorbestellung bis spätestens 13.12.2024
• Abholung am 23.12.2024 zwischen 12 und 13 Uhr 

(oder nach Absprache)
• Bestellt werden kann das obige Menü oder

Einzelgericht (Gans/Hirsch/Wildschweingerichte)


